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RESUMEN

En este trabajo se estudió la influencia de variables abióticas sobre el progreso del deterioro de semillas de centeno durante su almacenamiento en diferentes ambientes (temperatura y contenido de humedad) utilizando el poder germinativo como método para su evaluación. Para ello, se ha utilizado una variedad local de centeno (Don Ewald INTA). El material ha sido recibido con un contenido de humedad de 9.90 ± 0.4 % en base húmeda, y una tasa de germinación del 92 %. Se han preparado cuatro lotes de 1,5 kg, siendo cada uno rehumectado a niveles de 10, 12,5, 15 y 17,5% en base húmeda. Para ello se pulverizó agua sobre el material, controlando gravimétricamente la cantidad añadida. El material rehumectado se colocó en recipientes cerrados que se enfriaron en un refrigerador a 3-5°C, mezclándolos cada 8 h durante 2 días para asegurar un contenido de humedad uniforme. Luego, cada uno de estos lotes se dividió en muestras de 10 g que se envasaron en bolsas de plástico termoselladas. Se tomaron veinte bolsas de cada contenido de humedad y se almacenaron a 10 °C. Esta metodología se repitió a 20, 30 y 40°C. Cada semana se tomó una muestra de cada condición de humedad y temperatura, para realizar la prueba de germinación del material. Las semillas se colocaron sobre 4 capas de papel filtro empapadas en agua, en una cuadrícula de 12x17 dibujada, una semilla por cuadrado (2 x 2 cm). Las cajas se mantuvieron a 15-17°C, y se inspeccionaron el cuarto y séptimo día. Se consideró que las semillas habían germinado cuando la longitud de la radícula alcanzaba al menos 5 mm. Se ha observado que el poder de germinación disminuye a medida que aumenta el tiempo de almacenamiento. Este comportamiento se reproduce a 20, 30 y 40°C, y es similar para 10, 15 y 17,5% de humedad en base húmeda. La proporción de semillas que germinan disminuye al aumentar el nivel de humedad del grano, la temperatura y el tiempo de almacenamiento, siguiendo una cinética de primer orden. El contenido de humedad afecta la cinética, de modo que cualquier aumento en el contenido de humedad se manifiesta como un aumento en la tasa de deterioro de las semillas. La temperatura de almacenamiento juega un papel similar. A mayores valores de temperatura, se observan mayores tasas de pérdida de poder germinativo. Las mejores condiciones para la conservación del poder germinativo se lograron con muestras de 10% de humedad almacenadas a 10 °C. Se presenta una expresión que permite evaluar la pérdida de poder germinativo con el tiempo de almacenamiento, para cualquier condición en el rango de contenido de humedad y temperaturas estudiado, y que puede usarse para definir la densidad de siembra a utilizar, o su utilidad como materia prima para el proceso de malteado. 
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