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Cultivo y reposición de Citrus aurantium para ser empleados como materia prima en la obtención de subproductos revalorizados
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El Citrus x aurantiumo Naranjo Amargo (NA) es un frutal que pertenece a la familia de las Rutáceas, especie nativa de Asia. Es un híbrido de hoja perenne, originado a partir de C. máxima y C. reticulata, con copa esférica, ramas oscuras y espinas. Esta especie forma parte del arbolado de la ciudad de Azul, centro de la Pcia. de Bs. As. y su finalidad es puramente ornamental. Recientemente se ha estudiado su potencial uso como fuente de materia prima para la obtención de subproductos revalorizados (pectinas, aceites esenciales, mermeladas, jaleas, entre otros). Surge entonces la necesidad de multiplicar y reponer especímenes faltantes en forestación en línea. El objetivo de este trabajo fue cultivar nuevas unidades de NA y reponer especímenes dañados/ausentes para ser empleados como materia prima para futuras obtenciones de subproductos. El día de la cosecha de los frutos se realizó la disección inmediata para retirar con cuidado sus semillas. Se seleccionaron frutos bien maduros obtenidos de plantas vigorosas, los que fueron lavados con agua corriente varias veces para eliminar posibles inhibidores de la germinación. Estos presentaron valores promedios de diámetro ecuatorial: 7,4 cm, altura: 6,8 cm, peso: 219 g, Nº de semillas viables por fruto: 24, Nº de gajos: 9, °Brix a cosecha: 10,02.  La siembra también se hizo en forma inmediata en almácigos con tierra mezclada con partículas de telgopor para mejorar el drenaje, en bandejas de 5 cm de altura, enterrando ligeramente las semillas. Estas permanecieron bajo cubierta con luz permanente sin calefacción. Las semillas tardaron en germinar un plazo de tiempo variable de entre veinte a cincuenta días mayoritariamente, dependiendo principalmente de la temperatura, la profundidad en que ha sido enterrada la semilla y la humedad correcta del semillero. Las plántulas de 4-5 cm y primera hoja verdadera desarrollada fueron trasplantadas a raíz desnuda en macetas individuales de plástico soplado donde permanecieron hasta una altura aproximada de 5/7 cm y posteriormente trasplantadas a macetas realizadas con botellas de plástico recicladas con perforaciones hechas manualmente para permitir el drenaje. Los cuidados principales fueron riego necesario sin saturación y evitar los encharcamientos que puedan favorecer la aparición de problemas fúngicos de almácigos relacionados al complejo Damping off y se retiraron las malezas en forma manual. Bajo estas condiciones se obtuvieron más de 300 unidades, siendo su estado sanitario bueno sin aplicación de ningún agroquímico. Los ejemplares fueron ubicados al aire libre o se los guardó bajo cubierta vidriada para protegerlos de las heladas que en la zona pueden provocar la mortandad de los mismos, dependiendo del desarrollo. En conclusión, se ha logrado un desarrollo de técnicas de reproducción en vivero sin daños por complejos de hongos del suelo siendo NA una alternativa de producción en vivero promisoria para la zona dado su adaptación y buen comportamiento sanitario y con potencial para su uso en la obtención de subproductos revalorizados. El presente trabajo se enmarca dentro del proyecto 03-PEIDYT-10ª: “Aprovechamiento integral Sustentable de Cítricos Ornamentales de la Ciudad de Azul”.	Comment by Revisor: Estimado Autor: 
Lamentablemente su trabajo NO puede ser aceptado para su presentación en el congreso CICYTAC. Este congreso, es específicamente de alimentos y no incluye en la temática la producción primaria. Los trabajos para ser aceptados deben incluir un análisis fisicoquímico de la materia prima y/o la calidad tecnológica y sensorial de los productos elaborados con la misma. Lamentamos no poder aceptar su trabajo. 
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