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Control de calidad botánico de cuatro especias comercializadas en san salvador de Jujuy y su rol en la gastronomía andina
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Se presentan resultados de un estudio que considera dos enfoques metodológicos: micrográfico- etnobotánico como experiencia de interacción, complementación y proyecciones en futuros trabajos. El objetivo de este estudio fue definir la calidad botánica de las especias estudiadas y establecer el rol que cumplen como aditivo en la comida regional. Se adquirieron un total de 17 muestras: (6) de “azafrán” Croccus sativus L. (Iridaceae), (5) de “canela”, Cinnamomum verum J. Presl (Lauraceae), (3) de “clavo de olor” Syzygium aromaticum (L.) Merr. & L.M. Perry (Myrtaceae) y (3) de “nuez moscada” Myristica fragrans Houtt., (Myristicaceae). Se aplicó el método micrográfico a cada una de las muestras para el control de calidad botánica. Las técnicas etnobotánicas fueron observación participante, entrevistas semiestructuras y el empleo de un Muestrario de referencia con las distintas presentaciones de los condimentos. Se permitió conocer el rol que cumplen las especias condimenticia en la preparación de diversos productos gastronómicos, así como también valorar su empleo en la cocina tradicional (anchi, api, empanadas, picante de pollo, jugo de pelón), un aspecto complementario altamente valioso para la Bromatología.	Comment by Usuario: ¿Cómo? Resultados	Comment by Usuario: Cuáles fueron los resultados del método micrográfico realizado a cada una de las muestras, de las técnicas etnobotánicas realizadas, ¿cuál fue el muestrario de referencia? y una conclusión de su rol en la gastronomía andina 



Palabras Cclave: Etnobotánica, Bromatología, Muestrario. 


image1.jpg




